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Come raggiungerci 

La scuola si trova nella Zona ASI di Molfetta, nei pressi di  

Eurospin e Lidl. 

Arrivo 16 bis da Bari o Foggia, uscita Molfetta  

Centro Commerciale—Zona Industriale.  

Arrivo  autostrada uscita  Molfetta direzione 16 bis Foggia   

Il costo comprende: 

 La partecipazione a tutte le attività pratiche in 

presenza, lezioni teoriche, dimostrazioni ed eserci-

tazioni didattiche.  

 Dispense e ricettari 

 Degustazione degli elaborati 

 

INFORMAZIONI GENERALI 

Modalità d’iscrizione 

Le iscrizioni sono a numero chiuso. Sono previste classi 

con massimo 8 partecipanti. Per l’iscrizione è necessario il 

versamento di un acconto e la compilazione dell’apposita 

scheda di iscrizione, disponibile presso la nostra segreteria 

o richiedibile via e-mail.  

 

PARTNER TECNICI 

CORSO PROFESSIONALE 

 

 

 

 



Corso Professionale per  

BARMAN 
 

Il corso è destinato a tutti coloro che vogliono intraprendere 

la professione del Barman. 
 

 

 

 

PROGRAMMA DEL CORSO 

 

 Strumenti ed attrezzature 

 

 Vini, spumanti, champagne 

 

 Gli aperitivi classici 

 

 Birra: storia e tipologie 

 

 I digestivi classici 

 

 La distillazione 

 

 

 

 Long drinks: classici ed analcolici  

 

 Caffè: storia e tipologie 

 

 Bevande a base di caffè 

 

 Tecniche di miscelazione 

 

 Formulazione creativa 

 

 La creatività del bere moderno 

 

 Cocktail competition 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESTINATARI 

Il corso è rivolto a persone senza esperienza nell’ambito della 
gestione di un banco bar o provenienti da studi e professioni in 
altri ambiti. 

 

DOCENTI 

I docenti del corso sono tutti barman esperti con un’esperienza 
pluriennale nell’ambito ristorativo riconosciuti a livello nazionale 
da associazioni di categoria. 

 

DURATA 

50 ore strutturate in 10 lezioni 

 

COMPETENZE OTTENUTE 

L’allievo  acquisirà le conoscenze e l’abilità necessaria per prepa-
rare sia prodotti di caffetteria sia bevande miscelate (aperitivi e 
cocktail).  

 

ATTESTATO 

Al termine del percorso formativo verrà rilasciato l’Attestato di 
Frequenza con il marchio della scuola riconosciuto 
dall’Associazione Cuochi Baresi e da altre associazioni di catego-
ria 

 

 

 


